
SIZE (700mm*1000mm)

マルゲリータ 1350
Margherita [税込1458]
トマトソース+

モッツァレラ+バジル

マルゲリータ 1950
プローヴォラ [税込2106]
Margherita provola
トマトソース+バジル

水牛燻製モッツァレラ+グラナ

マリナーラ 1100
Marinara [税込1188]
トマトソース+バジル

+ニンニク+ミニトマト

ロマーナ 1450
Romana [税込1566]
トマトソース+モッツァレラ

+アンチョビ+オレガノ

+ニンニク

メランツァーネ 1600
Melanzane [税込1728]
トマトソース+モッツァレラ+バジル

+オレガノ+茄子+自家製ベーコン

+グラナ

カラブレーゼ 1600
Calabrese [税込1728]
モッツァレラ+ピカンテサラミ

+バジル+ニンニク+ミニトマト

+辛ロサラミペースト+グラナ

バンビーノ 1600
Bambino [税込1728]
トマトソース+コーン+モッツァレラ

+スモークチーズ+グラナ

+マッシュルーム+ソーセージ

和歌山県産 1500
釜揚げシラスの [税込1620]
チチニエッリ
Cicinielli
和歌山産釜揚げしらす+バジル+ニンニク

+ミニトマト+ケッパー+アンチョビ+グラナ

クワトロ 1950
フォルマッジ [税込2106]
Quattro Formaggi
モッツァレラ+ゴルゴンゾーラ

+リコッタ+タレッジョ+グラナ

サルシッチャ 1700
Salsiccia [税込1836]
モッツァレラ+サルシッチャ

+赤玉ねぎ+万願寺唐辛子

+グラナパダーノ

ワッフルコーン

モンブランクリーム
ホワイトチョコ

一粒栗

マダガスカルヴァニラアイス

スポンジケーキ

ウミソバヤドカリアイス 880
一粒栗のモンブランと、 [税込968] 
マダガスカルヴァニラアイス。

ホワイトチョコの目も食べられる!

ウミソバ名物アイス。

Yadokari
   Ice CreamYadokari
   Ice Cream

■ スパイシー
　チキンフリット
 Spicy Chicken Fritto

 750 [税込810]

■ シングル .. ¥360 [税込388]

■ ダブル....... ¥700 [税込756]

■ スモール.....¥520 [税込561]

　 ダブル

 どちらかお選びください。

カップ   コーン
+50 [税込54]

■ ぐんま麦豚の
　生ハム
 GUNMA Raw Ham

 980 [税込1058]

■ 湯だねパン
 YUDANE Bread

 300 [税込324]

■ ポテトフリット
 Potato Fritto

 550 [税込594]

■ サモサ
 Samosa

 600 [税込648]

■ インサラータ ミスタ
 Insalata mista

 1200 [税込1296]
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マダガスカル
ヴァニラ
Vanilla
マダガスカル産の

香り高いヴァニラビーンズを

コクの深いミルクアイスに

たっぷり混ぜ込みました。

チョコレート
Chocolate
濃厚なチョコレートアイス。

カカオの香りがしっかりと

感じられます。

ソルト
キャラメル
-おのころの雫-

Solt Caramel
天然塩「おのころしずくしお」を

使った、塩キャラメルソース。

淡路  島菜園の
苺ミルク
Strawberry
Milk
ベストに育った苺を

コンフィチュールにして、

ミルクアイスに混ぜ込みました。

マンゴー
パッション
ソルベ
Mango Passion
マンゴーのトロピカルな甘味と

パッションフルーツの

プチプチ感が楽しめます。

ピスタチオ
Pistàcchio
イタリア シチリア島の

ピスタチオにキルシュで

アクセントをつけました。

ピスタチオの香ばしさが

ふんわり広がります。

京都
辻喜の抹茶
Kyoto TSUJIKI
Green Tea
石臼挽きの抹茶の芳香な香りと

濃厚な旨味を

アイスに混ぜ込みました。

ほうじ茶
Hoji Tea
ミルクのコクとほうじ茶の

香ばしい香り、後味は

さっぱりで食べ飽きない味。

or

11:00-21:00l.o.UMISOBA TOGO!


